
VELLUTATA DI BROCCOLI
farro, gamberi piastrati, polvere di olive

TORTELLI DI ZUCCA GIALLA
ragù di moscardini, polvere di bergamotto

Primo

Acqua, vino vermentino Toscano “Acqua Giusta” , caffè 

Antipasto

TRANCETTO DI OMBRINA
salsa alle mele, cavolo nero

Secondo

CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE
crumble di nocciole, gel ai lamponi, croccante al caffè 

DOLCI DELLA TRADIZIONE 

Dolce

€ 60 a persona pr
an

zo
di 

N
ata

le

AMUSE BOUCHE
Plumcake salato,  baccalà mantecato

POLPETTINA DI PESCE SPADA
alla mediterranea, maionese al lime

TARTARE DI TONNO
gel al mango, capperi fritti, nocciole

Prosecco di Benvenuto

menu mare
25 Dicempre



VELLUTATA DI BROCCOLI
farro, gota cotta, polvere di olive

TORTELLI DI ZUCCA GIALLA
fonduta di pecorino, crumble di guanciale

Primo

Acqua, vino vermentino Toscano “Acqua Giusta” , caffè 

Antipasto

CARRÉ DI MAIALINO
salsa alle mele, giardiniera

CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE
crumble di nocciole, gel ai lamponi, croccante al caffè 

DOLCI DELLA TRADIZIONE 

Dolce

€ 60 a persona pr
an

zo

AMUSE BOUCHE
Plumcake salato, paté di fegatini

POLPETTINA DI BOLLITO 
alla mediterranea, maionese al lime

TARTARE DI MANZO
gel al mango, capperi fritti, nocciole

salsa alle mele, cavolo nero

Secondo
di 

N
ata

leProsecco di Benvenuto

menu terra
25 Dicempre


